FLEISCHERMEISTER
DORNIG

s S ELT 055 =

Tafelfertiger
_ Ginsebraten

mit SoBBe, Rotkohl oder Griinkohl

(fix und fertig zum erwarmen)

Vorbestellungen nehmen wir bis Samstag, 19.12.2026
entgegen. Wir bitten um 50,- € Anzahlung bei Bestellung.

Die Abholung lhrer Bestellung ist am Donnerstag, 24.12.2026
von 6 - 12 Uhr maoglich. (Bitte Abholnummer mitbringen!)

o0 ®
Fur den kleinen
Hunger STt a00 €

1 Gansekeule mit SoRe - 23,90 €
Gansebrust mit SoBe — 38,00 €

Offnungszeiten: ‘\\;.\

Montag - Ruhetag b
Dienstag, 22.12. von 8 - 18 Uhr
Mittwoch, 23.12. von 8 - 18 Uhr
Donnerstag, 24.12. von 6 - 12 Uhr
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Nur auf Vorbestellung!

Denken Sie beim Abholen
bitte an lhre Abholnummer!
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Hilfreiche Tipps

Den Gansebraten richtig erwarmen:

1.  Sie bendtigen einen Backofen, Bratenfett und einen Brater oder ein Backblech.

2. Den Ofen auf ca. 120 °C vorwarmen.

3 Bestreichen Sie den Gansebraten mit Bratenfett, sodass die Gansehaut wahrend des
Aufwarmens schon knusprig wird. Dadurch bleibt das Fleisch schén zart.

4. Den Génsebraten mittig in den Ofen schieben und fir ca. 45 min erwarmen.

5. Die Temperatur auf 180 °C erhéhen, um die Haut der Gans knusprig zu backen.
Dies dauert ungefahr 5 - 10 Minuten.

Hinweis: Achten Sie wahrend der letzten Minuten genau darauf, ob das Gansefleisch
zu braten beginnt. Die Haut fangt an kleine Blaschen zu werfen. Dies ist der perfekte
Zeitpunkt, den Gansebraten aus dem Ofen zu nehmen.

Aufbewahrungshinweise

Unsere Produkte entsprechen stets einer hohen Qualitat. Um diese auch
weiterhin bei Ihnen zuhause aufrecht zu erhalten, raten wir, die Kiihlkette
nicht zu unterbrechen und die Produkte bei max. 3 °C zu lagern.

Mengenempfehlung

Unsere Ubersicht hilft lhnen besser abzuschatzen, welche
Mengen man pro Person einkaufen sollte. So bleibt méglichst
wenig vom Festessen Ubrig und alle Gaste werden satt.
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